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ФРУКТЫ ПО СЕЗОНУ 850Г . . . . . . . . . . . . . 950.-

МЯСНОЕ АССОРТИ 160/110/150Г . . . . . . . . . . 850.-
говядина и свинина холодного копчения, окорок дикого кабана, 

утиный рулет, холодец из говядины и свинины

СЫРНАЯ ДОСКА 280/220Г . . . . . . . . . . . . . . .  950.-
качотта в вине, пармезан, фермерский молодой сыр в соусе

ПИВНОЙ СЕТ 
ИЗ ГОРЯЧИХ ЗАКУСОК 895Г . . . . . . . . . . . .1250.-
колбаски куриные и говяжьи, сырные палочки, 
жареные вареники с картофелем и грибами, гренки, 
кавказский и чесночный соусы

- на компанию -

15% скидка
в день рождения

и 6 дней после*

 *Устрица «Ромаринка»  1 штука  295р 
· 

*Устрица «Хасанская»  1 штука  350р
·  

*Устрица «Императорская»  1 штука  350р
·

*Мурманский морской ёж  1 штука  350р
·

*Камчатский краб  100 г  850р 
Уважаемые гости,  в нашем ресторане 

морепродукты  не просто хранятся, а живут 
в аквариумах с морской водой, что гарантирует их 

исключительную свежесть.
Однако просим вас обратить внимание на то, 

что морепродукты - живые биологические фильтры, 
они могут содержать вибриозы и липофильные 

токсины. 

После термической обработки огромная часть 
бацилл умирает и приготовленные дары моря будут 
более благонадежной едой. Так же мы советуем не 

заказывать морепродукты без термической 
обработки маленьким детям, пожилым людям,
беременным женщинам, людям с наличием 
пищевой аллергии и слабым иммунитетом.

Старайтесь не сочетать морепродукты с молочными 
продуктами, жирной и белковой пищей,  т.к. это 

может спровоцировать большую нагрузку на органы  
пищеварения и вызвать симптомы отравления.

 - морепродукты из 
аквариума -

*подробности у администратора

на блюда со * скидки не распространяются

       АССОРТИ СТАРТЕРОВ 525/210Г . . . .  1350.-
паштет из тунца, паштет из лосося, гуакамоле с 
битыми огурцами, артишоки с баклажанами, 
баклажан печеный с песто и чесноком, оливки с 
песто, страчателла с манго, подается с опаленной 
чиабаттой и бриошью

 

СЛИВОЧНЫЙ ЧИЗКЕЙК 

С СОУСОМ ИЗ МАРАКУЙИ 105/50Г  . . . . . . 350.-

ДЕСЕРТ ГРУША ИЗ СЛИВОЧНО-

ШОКОЛАДНОГО МУССА 100/10Г . . . . . . . . 250.-

МОРОЖЕНОЕ: 50Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95.-
ваниль / фисташка / клубника / шоколад

ШОКОЛАДНЫЙ БРАУНИ С БАНАНОМ 
И КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ 160Г  . . . . . . 250.-

ЧИА ПУДИНГ НА КОКОСОВОМ 

МОЛОКЕ С МАНГО 120/60Г  . . . . . . . . . . . . . . 350.- 

ДЕСЕРТ ПАВЛОВА 155Г  . . . . . . . . . . . . . . . .  250.-
в авторской подаче

ДЕСЕРТ АЛЯСКА 110/20Г . . . . . . . . . . . . . . . .  275.- 
со сливочным мороженным в мягкой меренге

- десерты -
       ДОМАШНЕЕ КОФЕЙНОЕ МОРОЖЕНОЕ 

С СОЛЕНОЙ КАРАМЕЛЬЮ 80/30Г . . . . . . . . 195.- 

       РАЗНОСОЛЫ 550Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 595.-
арбуз, томаты, огурцы, квашеная капуста, маринованный лук,

зеленый лук, ароматное масло

ГУАКАМОЛЕ С БИТЫМИ ОГУРЦАМИ
И ОПАЛЕННОЙ ЧИАБАТТОЙ 75/35Г . . . . . . 195.-

ПРЯНЫЕ ОЛИВКИ С ПЕСТО 70Г . . . . . . . . . . 195.-

АРТИШОКИ 

С ПЕЧЕНЫМ БАКЛАЖАНОМ 80/35Г . . . . .  295.-

ПЕЧЕНЫЙ БАКЛАЖАН С ЧЕСНОКОМ

И ПЕСТО 80/35Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175.-

ПАШТЕТ ИЗ

ПОДКОПЧЕННОГО ЛОСОСЯ 50/35Г . . . . . . 195.-
подается с опаленной чиабаттой

ПАШТЕТ ИЗ ТУНЦА 50/35Г . . . . . . . . . . . . . . . 195.-
подается с опаленной чиабаттой

СТРАЧАТЕЛЛА С МАНГО
И БРИОШЬЮ 120/35Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.-

СТАРТЕРЫ 

ОВОЩИ-ГРИЛЬ 190Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.-

ШАМПИНЬОНЫ-ГРИЛЬ 100Г . . . . . . . . . . . . . 225.-

ПЮРЕ ИЗ ШПИНАТА 

НА СЛИВКАХ С КЕШЬЮ 155Г . . . . . . . . . . . . 250.-

МОЛОДАЯ СПАРЖА НА ГРИЛЕ

С СЫРНЫМ МУССОМ 80/20Г . . . . . . . . . . . . .350.-

КАПУСТА ЦВЕТНАЯ И БРОККОЛИ В СЫРНОМ 

СОУСЕ  220Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .295.-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 150/5Г . . . . . . . . . . . . . . . . 280.-

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ СО СЛИВОЧНЫМ 

МАСЛОМ  150/10Г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195.-

КАРТОФЕЛЬ ЧЕРРИ, 
ОБЖАРЕННЫЙ НА СКОВОРОДЕ, 
С ХРУСТЯЩИМ ЛУКОМ 200/15Г . . . . . . . . . . 225.-

- гарниры -
       АРТИШОКИ НА ГРИЛЕ

С ПЕСТО 120/10/5Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 595.-
ФИЛЕ ИНДЕЙКИ НА ГРИЛЕ 
С БРОККОЛИ 
И ПЮРЕ ИЗ ШПИНАТА 100/145Г . . . . . . . . . 495.-
- С СЫРНЫМ МУССОМ
- С СОУСОМ ПЬЯНАЯ ЖИМОЛОСТЬ

*ФИРМЕННЫЙ МРАМОРНЫЙ СТЕЙК 
СТРИПЛОЙН ЗА 100Г СЫРОГО МЯСА  . . . . . . 575.-
КАТЕГОРИИ МРАМОРНОСТИ CHOICE

*CТЕЙК РИБАЙ ЗА 100Г СЫРОГО МЯСА   . . . 750.-
КАТЕГОРИИ МРАМОРНОСТИ CHOICE

ШАШЛЫК:  
с хрустящим лавашом, маринованным и зеленым луком

- ИЗ СВИНОЙ ВЫРЕЗКИ С ПОДКОПЧЕННОЙ ГРУДИНКОЙ 

И КАВКАЗСКИМ СОУСОМ 160/150Г . . . . . . . . . . . 550.-
- ИЗ КУРИЦЫ С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ  130/150Г . 450.-

УТИНАЯ ГРУДКА 
C ПЕЧЕНЫМ ЯБЛОКОМ И СОУСОМ
ПЬЯНАЯ ЖИМОЛОСТЬ 90/50/70Г . . . . . . . 650.-

 мясо & птица 
гриль 

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ 100/50/170Г . . . . . . . . . . . 695.- 
С СОУСОМ БУА-БУДРАН 
И КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ФИЛЕ-МИНЬОН С ОВОЩАМИ
ГРИЛЬ 100/110Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 795.- 

ТЕЛЯТИНА, ЗАПЕЧЕННАЯ 
СО СМОРЧКАМИ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ 
НА КАРТОФЕЛЬНОМ ПЮРЕ 270Г . . . . . . . 595.- 

НЕЖНЕЙШИЙ ТОМЛЕНЫЙ ПОРОСЕНОК 
ПОД СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 140/50/160Г 595.- 

ЗАПЕЧЕННОЕ КУРИНОЕ ФИЛЕ 
СО СМОРЧКАМИ И ШАМПИНЬОНАМИ 
ПОД ШАПКОЙ ИЗ СЫРНОГО 
МУССА  190/70Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450.-
подается с бриошью

не гриль 
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С МАНГО И КИСЛО-СЛАДКИМ
ТАЙСКИМ СОУСОМ 365Г . . . . . . . . . . . . . . . . . 650.-
бобы, манго, томаты, огурцы, водоросли чука, ростки сои,

гуакамоле из авокадо, лук фри, кинза, кунжут.

Подается с черным рисом

- С КРЕВЕТКАМИ

- С СЕМГОЙ

С БИТЫМИ ОГУРЦАМИ 
И ОРЕХОВЫМ СОУСОМ 365Г . . . . . . . . . . . . . 650.-
бобы, грибы цао гу, томаты, битые огурцы, водоросли чука, ростки 

сои, гуакамоле из авокадо, лук фри, кинза, кунжут.

Подается с черным рисом

- С КРЕВЕТКАМИ

- С СЕМГОЙ

- ПОКЕ -

на блюда со * скидки не распространяютсяна блюда со * скидки не распространяются

МИНИ-ЧЕБУРЕКИ 130/50Г  . . . . . . . . . . . . . . . 295.-
- C КАВКАЗСКИМ  СОУСОМ

- C СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ

КАЛЬМАРЫ 

В ХРУСТЯЩЕЙ ТЕМПУРЕ 110/90Г . . . . . . . . 450.-
С АЗИАТСКИМ САЛАТОМ И ТАЙСКИМ СОУСОМ

ЖАРЕНЫЙ ХРУСТЯЩИЙ СЫР 120/50Г . . . 350.-
С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ 

КАМАМБЕР ОБЖАРЕННЫЙ 

В ХРУСТЯЩЕМ МИНДАЛЕ С ВИШНЕВОЙ 

ЭСПУМОЙ 70/20/30Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370.-

- горячие закуски -

     ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ  150/50Г  . . . . . .  290.-
С ОСТРЫМ СОУСОМ        

       *УСТРИЦЫ, ЗАПЕЧЕННЫЕ

С ТАЙСКИМ СОУСОМ
- РОМАРИНКА 1 ШТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 295.-
- ХАСАНСКАЯ 1ШТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350.-
- ИМПЕРАТОРСКАЯ 1 ШТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350.-

       ХАШ КАВКАЗСКИЙ С ЗЕЛЕНЬЮ, 
БИТЫМИ ОГУРЦАМИ 
И ХРУСТЯЩИМ ЛАВАШОМ 450/50/65Г . . 495.- 

       УХА ИЗ ЧЕРНОЙ ТРЕСКИ, 
ДИКОГО ЛОСОСЯ И СУДАКА . . . . . . . . . . 550.-
- КЛАССИЧЕСКАЯ 90/410Г

- С КАРТОФЕЛЕМ, ТОМАТАМИ 90/470Г

С ТОМЛЕНЫМ ЯЗЫКОМ, 
ГРИБАМИ, БИТЫМИ ОГУРЦАМИ 
И ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ 220Г . . . . . . . . . . 450.-  
«ЦЕЗАРЬ» 

- С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ ГРИЛЬ 50/175Г. . 450.-
- С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ 50/175Г . . 550.-

МИКС САЛАТОВ 
С КОПЧЕНОЙ ИНДЕЙКОЙ, СТРАЧАТЕЛЛОЙ 
И БАКЛАЖАНОВЫМ ВАРЕНЬЕМ 280Г . . .475.-   

НИСУАЗ С ТУНЦОМ, БОБАМИ 
ЭДАМАМЭ, МОЛОДЫМ СЫРОМ 
И ЯЙЦОМ АДЖИНАТО 270Г . . . . . . . . . . . . . 575.-   

С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ, 
КАЛЬМАРАМИ, АПЕЛЬСИНОМ 290Г . . . . .695.-
- С МЕДОВО-ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ

- С СОУСОМ ЦИТРУСОВЫЙ УМАМИ

КАВКАЗСКИЙ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ И

ЗЕЛЕНИ С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ 240Г  . . . . . 350.-   

БУРРАТА СО СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ 
И ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ 100/100/55Г . . . . . . . .450.-

ГРЕЧЕСКИЙ С МОЛОДЫМ СЫРОМ
В СОУСЕ ЧИМИЧУРРИ 340Г . . . . . . . . . . . . . 395.-

С ХРУСТЯЩИМИ 
БАКЛАЖАНАМИ, ТОМАТАМИ И 
ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ 295Г . . . . . . . . . . . . .460.-

- cалаты -  
       ОЛИВЬЕ С ПОДКОПЧЕННЫМ ЛОСОСЕМ
И БОБАМИ ЭДАМАМЕ 210Г . . . . . . . . . . . . . . 350.-

- cупы -

КУРИНЫЙ СУП С ДОМАШНЕЙ ЛАПШОЙ 

И ПЕРЕПЕЛИНЫМИ ЯЙЦАМИ 30/400Г . . . 290.- 

СЫРНЫЙ СУП 
СО ШПИНАТОМ, КУРИЦЕЙ И 
ПОДКОПЧЕННОЙ ИНДЕЙКОЙ 40/340/20Г 495.- 

      ТОМ ЯМ:

- С МОРЕПРОДУКТАМИ 430/120Г . . . . . . . . . . . . . 650.-
- С КУРИЦЕЙ 410/120Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  575.-

ПИРОЖОК С ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ 
И ЯЙЦОМ 50Г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95.-

ПИРОЖОК С МЯСОМ ИНДЕЙКИ И 
ОВОЩАМИ 50Г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95.-

ПИРОЖОК С ЛОСОСЕМ, СЫРОМ И 
БРОККОЛИ 50Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120.-

- тесто -

      ХИНКАЛИ ОТ 3 ШТУК :  

- С ТЕЛЯТИНОЙ 100Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95.-
- С ТЕЛЯТИНОЙ И СЫРОМ СУЛУГУНИ 100Г . . . . . . .95.-

СОУСЫ К ХИНКАЛИ : 50Г . . . . . . . . . . . . . . . . . 70.- 

- ДЗАДЗЫКИ

- КАВКАЗСКИЙ

- СМЕТАНА

- ТОМАТНЫЙ

- ОГОНЕК

       ПИРОЖОК С УТКОЙ
И ПРЯНОЙ КАПУСТОЙ 50Г. . . . . . . . . . . . . . . . 95.-

       ДЕГУСТАЦИЯ ПИРОЖКОВ 300/20Г . 450.-
пирожок с лососем и брокколи, с зеленым луком 
и яйцом, ушко с индейкой и овощами, с уткой
и пряной капустой, самса с уткой и Огоньком

       САМСА ИЗ УТКИ 100/20Г . . . . . . . . . . . . . 150.-

- италия -

ПАСТА ФРЕСКА КАРБОНАРА С ВЯЛЕНОЙ 

ВЕТЧИНОЙ 350Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450.-

ПАСТА ФРЕСКА С ТИГРОВЫМИ

КРЕВЕТКАМИ И ПОДКОПЧЕННЫМ

ДИКИМ ЛОСОСЕМ 345Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650.-

РИЗОТТО ИЗ ЦВЕТНОЙ 

КАПУСТЫ И БРОККОЛИ С ТАРТАРОМ 

ИЗ СЕМГИ 50/20/220Г   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650.-

       РИМСКАЯ ПИЦЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790.-
- МАРГАРИТА С ТАШКЕНТСКИМИ ТОМАТАМИ 
И ПЕСТО 420Г

- КАРБОНАРА  400Г 

- ПЕППЕРОНИ 380Г 

- 4 СЫРА 380Г

БРУСКЕТТЫ: 

- С СЕМГОЙ, ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ, ТОМАТАМИ
КОНКАССЕ И СЛИВОЧНЫМ
СЫРОМ 130Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 395.-
- С САЛЬСОЙ ИЗ СВЕЖИХ 
ТОМАТОВ И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ 140Г.  225.-
- С ДАЛЬНЕВОСТОЧНОЙ КРЕВЕТКОЙ, 
СЫРОМ И ГУАКАМОЛЕ 145Г . . . . . . . . . . . . . 350.-

МАРМЕЛАДНЫЙ ТУНЕЦ С ТОМАТАМИ 

КОНКАССЕ 170Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650.-

ТАРТАР ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С ИКРОЙ 

ПАЛТУСА НА БРИОШИ 90Г  . . . . . . . . . . . . .  295.-

СЕМГА МАЛОСОЛЕНАЯ 
С ПАШТЕТОМ ИЗ ЛОСОСЯ  . . . . . . . . . . . .  650.- 
СОУС НА ВЫБОР: ЧИМИЧУРРИ 70/130Г

                                 ТРОПИЧЕСКИЙ 70/95Г

РОЛЛЫ РАМИРО ИЗ ПЕЧЕНОГО ПЕРЦА 
С ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ И ТРОПИЧЕСКИМ 
СОУСОМ 120/30Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350.- 

МАСЛЯТА С ЛУКОМ И ДЕРЕВЕНСКИМ 
МАСЛОМ 150/20Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 275.-

КАРПАЧЧО ИЗ АСТРАХАНСКОГО ЗАЛОМА 
С ПАШТЕТОМ ИЗ СЕЛЬДИ 100/105Г . . . . . . 375.-
С БОРОДИНСКИМИ ГРЕНКАМИ

 - холодные закуски -
       ХОЛОДЕЦ ИЗ ДВУХ ВИДОВ МЯСА
С БИТЫМИ ОГУРЦАМИ  110/50/25Г . . . . . . . 250.-

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ 130Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 65.-

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С КОПЧЕНЫМ 
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